
                                                        

                                                          
 

 
 
Wijn 1. Le “Cuvée Poirier” Louis de Grenelle, Loire, Frankrijk  
Klassiek droog mousserend met 24 maanden kelderrijping.  
Uit Chenin Blanc, Chardonnay en Arbois druiven. Bleekgeel met fijne mousse.   
 
Opwekkend geurend als een voorjaarsmorgen, appel, limoen, vleugje boenwas, licht rokerig.  
Zacht droog levendig zacht en rond en heerlijk sappig van smaak, peer en wilde perzik, 
goede zuren, mooie mousse, breed en genereus, zachte finale. 
 
Schenktemperatuur:  
6 - 8 °C 
 
Kaassuggestie Korf Catering & Traiteur IJmuiden:  
Boer’n Trots Honing/Geit 150 gram 
Deze geitenkaas is zo romig dat hij op de tong smelt. De kaas heeft rond 20 weken rijping 
zijn volle en zachte smaak bereikt. Doordat de kaas is gewassen met honing én er tijdens de 
bereiding honing wordt toegevoegd aan de wrongel, is de smaak licht zoet. 
 
Beemster X-O 250 gram 
Beemster XO is ongeveer 3 jaar natuurlijk gerijpt. 
Hij smaakt nog altijd romig maar tegelijk ook pikant. Hij is vol, zoet en fruitig met opvallende 
notentoetsen en een bijzonder lange nasmaak. 
Aan het oppervlak zijn zeer veel witte puntjes zichtbaar door het veelvuldig uitkristalliseren 
van eiwitten en zouten. 
 
Wijn 2. Quinta do Regueiro, Vinho regional do Minho 
Wijnmaker Paolo Rodrigues maakt op z’n mini wijngoed onweerstaanbar lekkere 
”vinho verde” uit Alvarinho en Trajadura (Treixadura in Spanje)  
 
Heerlijk puur, subtiel en elegant, in de geur rond breed en sappig, wit fruit (peer, perzik, 
citrus) en bloemen. Alvarinho geeft de zacht aromatischekrachtige, intense trajadura een le
vendige frisheid mee door zijn mooie zuren. 

Helder strogeel. Heerlijk wit fruit en bloemen in de geur waarin alvarinho domineert.  
Peer, perzik en een hint van citrus, tegelijk subtiel en breed.  
Zacht en soepel van smaak met veel kracht en structuur van de trajadura.  
Mooie levendigheid en goede zuren, intens en sappig, volop wit fruit. 
Schenktemperatuur :  
 
8 - 10 °C 



                                                        
 
 
 
 
Kaassuggestie Korf Catering & Traiteur IJmuiden:  
Gorgonzola Castelli dolce 150 gram 
Deze smeerbaar zachte Gorgonzola heeft een licht pikante smaak en een romig karakter. 
Gorgonzola is een blauwschimmelkaas van volle koemelk uit het noorden van Italië. 
 
Comté Vagne 10 mnd  150 gram 
Jonge Comté van 10 maanden rijping, recht uit het Juramassief. Voor de vervaardiging wordt 
alleen de 'zomermelk' gebruikt, van koeien die hoog op de bergweiden snoepen van kruiden 
en grassoorten. Ruikt naar gras, bloemen en kruiden. 
 
 
Wijn 3. Tinedo, Vino de la Tierra de Castilla, Spanje 2018/9 bio 
We zeggen Ja! tegen deze biologische, pure ( geen houtrijping ) Tempranillo uit het hart van 
La Mancha. ‘s Nachts geoogst om oxidatie te voorkomen en  niet gefilterd om alle smaak te 
behouden.  
Wijnmakers Manuel en Amparo Álvarez-Arenas streven naar perfectie op elk niveau.  
Zacht als fluweel met iets van kruidigheid.   

Schenktemperatuur:  
14 - 16°C     

Kaassuggestie Korf Catering & Traiteur IJmuiden:  
Bij deze biologische wijn, hebben wij gekozen voor 2 Nederlandse biologische kazen. 
Wat van dichtbij komt is lekker… en duurzaam. 
 
Bastiaansen Bio mini brie 150 gram 
Deze biologische witschimmelkaas van Bastiaansen wordt gemaakt van melk van 
Nederlandse koeien en is vol en romig van smaak. 
 
Bastiaansen Bio blauw 150 gram 
Bastiaansen biologische blauwader kaas, van gepasteuriseerde koemelk met natuurkorst. 
Heerlijk zacht en vol van smaak. 


